Job-beskrivelse.

Restaurationer

Mgdetid og sted: 15 minutter far tidspunkt pa tilsigelsen i bemandingsvognen.
Antal personer: Forskelligt pa de enkelte dage/tidspunkter.
Leder: Drbaek Marked har en restaurationschef som er behjzselpelig hvis

du er i tvivl), kan altid kaldes pa kanal 2).

Leder pa stedet er en ansvarlig fra din egen forening. Alle
informationer, opgaver og vejledninger fra ham skal efterkommes.
Opgave: - Salg af @l, vand, spiritus, madvarer m.m.

- Oprydning i hele teltet, herunder pa og under borde,

- Indsamling af flasker m.v.

- Ind- og udgange skal friholdes for affald m.v.

- Udendgrs borde m.v. skal renholdes

- Barer m.v. skal veere rene og paene.

- Afhaengig af vejr og vind skal vaesentlige dele af teltsiderne af-
eller pAmonteres.

- I nogle barer skal drikkevarer m.v. selv hentes fra depot.

- Fredag og Igrdag aften skal alt veere ryddet op, borde tarret af
og affald samlet op, inden man gar hjem. Sgndag nar der
lukkes skal baren veere ren og paen og alt skal veere hentet —
borde og baenke skal veere sldet sammen og lagt i container
(10 borde og 20 baenke i hver container).

Krav: Alle skal veere fyldt 18 ar.
Man skal kunne regne og give penge rigtigt tilbage.
Man skal veere absolut sedru.
Det forventes at alle er hygiejniske, sa barerne ser psene og rene
ud.

Pakleedning: Arbejdet foregar som udgangspunkt i et telt.
Almindelig paklaedning, som ma blive beskidt.

Forplejning: Der er ikke forplejning pa stedet, mad skal altsa kabes eller
medbringes. Sodavand og kaffe er gratis.
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